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GENDIME CORBASI (ORDU)

Ordu il Kiiltiir ve Turizm Midirligi

200 gr. gendime (Asurelik Bugday)
2 yemek kagsigi tereyagi

1 su bardag yogdurt

1 yumurta sarisi

1 corba kasigi un

1 cay kasigi nane

Kirmizi toz biber

Bir glin dnceden gendeme islatilir. Bir tagim kaynatildiktan sonra stzulir. Ayri bir kapta gendemenin 4 kati su
konup kaynatilir, gendeme icine atilir. Pigirilir. Ayri bir kapta bir kagik tereyag ile un kavrulur az su katip agllir,
sos tencerede kaynayan ¢orbaya ilave edilir. Yogurtla yumurta sarisi ¢irpilip corbaya strekli karigtirilarak ilave
edilir. Tereyagda kizartilan nane ve kirmizi toz biber ¢orbanin Gzerine gezdirilip, gorbanin alti kapatilir.
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