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GENDIME CORBASI (KAYSERI)

Kayseri Ticaret Odasi

1 su bardagi haslanmig asurelik bugday
1 cay bardagi yogurt

1 yumurta sarisi

1 yemek kasigi un

125 gr margarin

1 tath kasidi kuru nane

1 cay kasigi Cirgalan kirmizi toz biber
Tuz

Gukur bir kabin i¢ine un, yogurt, yumurta koyulup ¢irpma teli ile iyice ¢irpilir. 10 bardak su ilave edilir. Bugdayi
eklenip karistirilir. Karigim tencereye alinip kaynatilir. Margarin tavada kizdirilir, nane ve kirmizi biberi eklenip,
tava 1-2 salladiktan sonra gorbanin Uzerine gezdirilerek eklenir. Servis yapilir.
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