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GENDIME CORBASI (ERZINCAN)

1 cay bardagi asurelik bugday
1 cay bardagi haglanmis nohut
1 cay bardadi haslanmis kuru fasulye
4-5 su bardagi su

Tuz

Terbiyesi igin;

1,5 su bardagi yogurt

1 yemek kagigi un

Uzeri igin;

1 yemek kasigdi tereyagi

Kuru nane

Asurelik bugdayi bir gece dnceden islatin.

Ertesi glin tencerede Uzerini gegecek kadar su ekleyip yumusayana kadar haglayin.

Haslaninca fazla suyunu siiziin ve Gzerine 4,5 su bardagi su ekleyip kaynatin.

Su kaynadiktan sonra énceden haglanmis kuru fasulye ve nohutu ekleyip birka¢ dakika kaynatin.
Terbiyesi i¢in; yogurt ve unu bir kasede karistirin.

Ardindan ¢orbanin suyundan 1 kepge alip terbiyeye ilave edin. Bu sekilde terbiyeniz ilik hale gelecek.
Hazirladi§iniz terbiyeyi yavas yavag ¢orbaya ekleyip hizlica karigtirin.

Bir slire daha kaynatip ocaktan alin.

Sosu icin de; tereyagini tavada eritin. Kuru nane de ekleyip kizdirin.

Gorbanizi kaselere paylastirin. Uzerine de tereyadli naneli sosu gezdirip servis edin.
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