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' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

GENDEME (KIRSEHIR)

500 gr kemikli kuzu eti

1 su bardagi haslanmis dévme (bugday)
2-3 sogan

2 corba kasiJ! siviyag

3 domates

3 sivribiber

2 su bardagi su

Tuz

1. Soganlar temizleyip s6gus dograyin. Domates ve sivribiberleri temizleyip kliclk kl¢uk dograyin.
2. Eti tencereye alip suyunu salip ¢gekinceye kadar pisirin. Siviyagd ve sogani ekleyip birlikte kavurun. Haglanmig
dévme, su ve tuzu ekleyip kapadi kapali olarak kisik ateste pisirin. Sicak olarak servis yapin.
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