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GENC KIZ RUYASI

180 gr sutsiz (bitter) cikolata (klclk kiguk kirilmig)
3 corba kasigi su

180 gr (3/4 su bardagi) toz seker

180 gr tuzsuz tereyagi (kiguk kiguk kesilmis)

3 yumurtanin sarisi

3 yumurtanin aki

250 gr (1 su bardagi) krem santi

Orta boy bir tencerede ¢gikolatayi 3 corba kasigi su ile hafif ateste, tahta kasikla ara sira karistirarak eritiniz.
Gikolata eriyip karigim pirtiiksiiz olunca sekeri katip devamli karigtirarak seker iyice eriyinceye kadar pisiriniz.
Tencereyi atesten aliniz. Tuzsuz tereyadi ¢ikolatall karisima azar azar katip iyice yediriniz. Ara sira karistirarak,
karigimi bir kenarda ilinmaya birakiniz. Karisim soguyunca, yumurta sarilarini ekleyip iyice ¢irparak bir kenara
birakiniz.

Orta blyUklikte derin bir kapta yumurta teli ya da elektrikli ¢irpiciyla yumurta aklarini iyice ¢irpiniz. Madeni bir
kasikla yumurta aklarini ¢ikolatali karigima katiniz. Kasikla karigimi 6 servis tabagina bosaltip buzdolabinda 2
saat, tutana kadar bekletiniz.

Krem santiyiyi kiicUk bir kaba koyunuz. Yumurta teli yada elektrikli ¢irpici ile kbpik képuk olana kadar ¢irparak,
ucunda yildiz bi¢imi olan sikma torbasina koyunuz.

Bardaklari buzdolabindan ¢ikariniz; Ustlerine krema sikarak dekoratif bicimde tamamen kaplayip, servis ediniz.
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