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GEMICi DUGUMU

Malzeme:

1 kibrit kutusu yas maya
2 su bardagi sut
corekotu

susam

aldigi kadar un

2 yumurta

1 tath kasidi tuz

1 su bardagi zeytinyagi
1 yemek kasigi seker

Yapiligt:

Ik s(t icinde maya eritilir. Tuz, seker ve az miktarda un ile karistirilir. 15 dakika bekledikten sonra un ilave edip
yogrulur. Yarnim sata mayalandirilir. Gérekotu hamura ilave edilir. Hamur unlanmig hamur tahtasina konup 5
dakika yogrulur. Hamur, 30 cm boyunda bir buguk cm eninde yuvarlayarak keskin bir bigakla yumurta
blyUkliginde parcalara ayrilir. Her bir pargayi yuvarlayarak 35 cm uzunluguna getiriniz. Iki ucu Ust Uste getirip
aclkta kalan uclarini i¢ tarafina dogru bikinGz. Uglar halkanin ortasina gecirerek bastiriniz. Tepsiye yerlestirip
15 dakika dinlendirin.

BuyUk bir tencerenin 2/3 Un0 kaynar su ile doldurunuz. 2 ¢ére@i ayni anda suya atiniz. Dibe gidip Uste ¢ikinca
delikli kepgeyle aliniz. Hepsi ayni islemi gérdikten sonra Gzerlerine yumurta sarisi sirip 15 dakika dinlendirin.
Kizgin firina verin.
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