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GEMICi CORBASI

1/2 kg koyun dos eti
2 tane sogan

2 adet havucg

2 adet klicUk kereviz
1 adet prrasa

1,5 avug kuru fasulye
1 tutam cubuk makarna
1 avug nohut

1,5 kasik yag

1 corba kasigi salca
1 ¢corba kasigi un

Nohut ve saulyeler aksamdan islatilir. Ertesi giin yarim saat haglanir. Bir tencereye kusbasi dogranmis et, halka
seklinde sogdanlar ve yag konarak hepsi kizartmadan kavrulur. Un ve salca ilave edilir. Bir kez de bunlarla
karistirlarak 15 - 16 bardak sicak su katilir. Fasulye ve nohutlar atilarak, hafif ateste pisirilir. Bir taraftan
sebzeler ayiklanip, yikanir. Corba etine konur ve tuz atilir. Sebzeler pisince ufak parcalar halinde ilave edilir.
Karabiber atildiktan sonra makarnalarin pismesi beklenir ve ¢orba atesten alinir.
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