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GEMICi CORBASI

1 adet kuru sogan

1 cay bardagi kirmizi mercimek
1 cay bardagdi yesil mercimek
Yarim ¢ay bardagi piring

Yarim ¢ay bardagi bulgur

6 su bardadi su ya da tavuk veya et suyu
1 yemek kasigi domates salgasi
Tuz

Uzeri igin;

1 yemek kasigdi tereyagi

Pul biber

Nane

ilk olarak yesil mercimegi yikayip haslayin ve siizin.

Daha sonra bulgur ve kirmizi mercimegi de farkl bir tencerede yumusayana kadar haglayip stzin.
Soganin kabuklarini soyup dograyin ve tencerede pembelesinceye kadar kavurun.

Ardindan salgay! da ilave edip karigtirin ve suyunu ekleyin.

Uzerine kirmizi ve yesil mercimekleri ilave edip karistirarak pisirin.

15-20 dakika sonra da piringleri ilave edin.

Diger taraftan da; tereyagdini tavada eritin. Nane ve pul biberi de ekleyip kizdirin.

Daha sonra tereyagli sosu tencereye ekleyip karigtirin.

Birka¢ dakika daha kaynatip ocaktan alin.
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