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GEMICI BOREGI (HAZIR YUFKA)

http://www.hurriyet.com.tr

2 adet yufka

4 yemek kasigi beyaz peynir
4 yemek kagigi tulum peyniri
4 yemek kagigi kasar peyniri
1 cay bardadi haglanmig bezelye
Karabiber

1 yumurta

Kizartmak igin:

Siviyag

Uzeri icin:

Bal

Peynirleri bir kaseye alin. icine bezelye ve karabiberi koyup karistirin. Yufkalari tezgaha yayin ve ortadan ikiye
kesin. 4 adet yarim parca elde edin. Yarim par¢adan birini tezgaha serin. Uzerine yeteri kadar hargtan serpin.
Yufkanin ucuna ¢irpilmig yumurta striin. Diger pargayi tzerine kapatin. U¢ kisma yumurta siriin. Dider parcalari
da ayni sekilde Uzerine serin. 4 katl bir borek elde edin. Bu 4 katl yufkayi rulo seklinde sarin. Kizartirken
aclimamasi igin rulonun ug¢ kisimlarini da ¢irpilmig yumurta surtin. Rulodan 2 santimetre genigliginde parcgalar
kesin.

Kizartma iglemine gelince, boregin yarisini bol kizgin yagda, diger yarisini tavaya az yag koyarak kizartin. Bol
yagda kizarttiqiniz ¢itir ¢itir olurken, az yagda kizarttiginiz daha yumusak olacak. Tercih sizin. Boérekler sicakken
Uzerine bal gezdirin ve sicak sicak servis yapin.
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