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GELİNKIZ HELVASI (MALATYA)

Malatya İl Kültür ve Turizm Müdürlüğü

Tereyağı eritilir, un ilave edilir ve kavrulur. Bir parça şeker ilave edilerek unun kıvamına bakılır. Yeteri kadar
pudra şekeri içine dökülür, iyice karıştırılır. Tepsiye dökülür, kaşıkla üzeri düzeltilir, bastırılır. Başka bir tarafta
kaynar suya atılan bademlerin kabukları soyularak çıkartılır. Buna badem ağartma denir. Bu bademlerle
helvanın üzeri süslenir.

© lezzetler.com tarif no:32220 • adı:Gelinkız Helvası (Malatya) • gönderen:Saadet • indirme tarihi:07.04.2025 - 06:26

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/gelinkiz-helvasi-malatya-vt23545
https://img.lezzetler.com/yuklenen4/gelinkiz-helvasi-malatya-32220.jpg
http://www.tcpdf.org

