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GELINCIKLI JOLE

2 yemek kagsigi toz jelatin

2 yemek kagsigi seker

2 tatl kagigi gelincik surubu
2 su bardagi su

Yeterince gelincik regeli

1 yemek kagigi margarin

Suyu kaynatin, seker, yag ve jelatini ilave edip iyice karistirin. Gelincik surubuna karisimi ekleyin. Biraz daha
renkli olmasini istiyorsaniz surup miktarini arttirip seker miktarini azaltabilirsiniz. Hazirlanan karigim biraz
sogudugunda kaliplara yerlestirin ve buzdolabinda 5-6 saat bekletin. Donduktan sonra gelincik receli ile birlikte
servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:131406 « adi:Gelincikli Jole » gdnderen:everest « indirme tarihi:03.04.2025 - 07:06


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/gelincikli-jole-vt96788
https://img.lezzetler.com/yuklenen3/gelincikli-jole-131406.jpg
http://www.tcpdf.org

