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GELINCIK PILAVI

2 yemek kasigi margarin
500 gr gelincik otu

2 bas sogan

2 yemek kasi§i salga
1ltsu

1 Su bardag piring

1 Cay kasigi tuz

1 Tutam karabiber

350 gr yogurt

Dogranan soganlar margarinde kavrulur.

Ince ince kiyilmig gelincik otlar sodanlarin Gzerine ilave edilir.
4-5 dk pistikten sonra 2 yemek kasigi salca katilir.

2-3 dk sal¢asiyla kavrulduktan sonra 1 It su ilave edilir.

Su kaynamaya baslayinca pirinci ilave edilir.

Tuzu ve karabiberi ayarlanir.

Alti kapatilip demlenmeye alinir.

Uzerine istege bagl olarak yogurt dokulerek servis yapilir.
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