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GELINCIK OTLU MINIK COREK

2 yemek kasigi yag

2,5 su bardagi tam bugday unu
1 cay bardag findik yagi

1 tane yumurta

1 tath kasidi tuz

4 yemek kasigi yogurt

1 yemek kasigi visne sirkesi
1 cay kasigi kabartma tozu
300 gr gelincik otu

2 dal taze sarimsak

2 dal pirasa

4 dal taze sogan

1 avug nane

1 adet maydanoz

1 tath kasigi karabiber

1 tath kasidi pulbiber

100 gr kegi peyniri

200 gr rendelenmis taze kasar
1 adet yumurta sarisi

Gay kasiginin ucuyla bal

1 yemek kasigi ¢cérekotu

Once sarimsag! ve sogani kavurdum, ardindan otu igine ekledim onuda suyu ¢ekilene kadar kavurdum, tuzunu
baharatini ilave edip sogumaya biraktim, soguyunca peynirini,kasarin yarisini katip harmanladim.

Oda sicakhiginda yumurta, yogurt, margarin, findikyad, tuz, sirke, kabartma tozunu yogurma kabima alip
karigtirdim.

Yavas yavas unumu ilave edip ele yapismayan yumusak hamur hazirladim, hamuru 10 dakika dinlendirdim, 6
parcaya boldim.

Her parcayi tezgaha un serip tath tabagi buyUkliginde agtim, ortasina énce kasardan biraz septim, Gizerine otlu
harctan 1 yemek kasigi serdim, kenarlarindan katlayarak ortaya dogru kivirdim yuvarlak pile sekli verdim.

Yagl kagit serili tepsiye araliklarla dizdim, bal, yagd ve yumurtanin sarisini iyice ¢irpip bdreklerin tzerine strdim,
gorekotu serpip, 6nceden isittigim 200 °C firinda yaklagik 20-25 dakika kizarana kadar pisirdim.
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