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GELIN TIRNAGI SAFRANBOLU (KARABUK)

Malzemeler:

1 kilogram ceviz,

10 yumurta,

2 kilogram un,

2 su bardagi sut,

1 yemek kasidi sirke,
biraz nisasta,

2 kilogram toz seker,
2 litre su,

3 su bardadi sivi yag (erimis tereyadi da olabilir),
birkac damla limon,

1 cay kasigi tuz.

Yapiligt:

Un, yumurta, tuz, yag, sut ve sirkeyi karistirip yogurun. Hamurdan 30-35 adet ceviz blyUkliginde bezeler
yapin. Bu bezeleri yufka seklinde nisasta yardimiyla ince agin. Agtiktan sonra igine cevizi ekleyip sigara
béredinden daha ince olacak sekilde sarin. Bu islemi bitlin bezelerde uygulayin. Yag ile Gzerini yagdlayarak gelin
tirnaklarini tepsiye sigacak uzunlukta kesin. Ardindan Uzerine bir su bardadi sivi yagdi gezdirin ve firina verin.
Diger taraftan serbeti kaynatin. Serbete iki damla limon ekleyin. Her ikisi de sicakken serbeti tatlinin Gizerine
dokin.

ML® Safranbolu Bilkmesi icin tiklayin
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