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GELIN TATLISI

1 su bardag tereyagi

1 su bardagi ince ¢ekilmis ceviz igi
1 su bardag tahin

3 yemek kasigi pekmez

1 paket kabartma tozu

4 su bardagi un

Serbeti igin:

2 su bardagi toz seker

3 su bardagi su

1 tath kasidi limon suyu

Toz sekerle suyu tencereye koyup karistirin. Seker eriyip, kaynamaya baslayinca limon suyunu ekleyin ve bir
tasim daha kaynatip, ocaktan alin. Daha sonra derin bir yogurma kabinin igine, tereyagi, tahin, pekmez,
kabartma tozu ve ceviz igini koyup, elinizle karistirin. Yavas yavas unu ekleyerek, sert kivamli bir hamur elde
edinceye dek yogurun. Hamurun Uzerini drterek, 20 dakika dinlendirin.

Yaglanmis dikddrtgen cam kabin igine hamuru elinizle bastirarak yayin ve baklava dilimi formunda kesin. Sonra
da 175 dereceli firnda 20-25 dakika, tzeri kizarincaya dek pisirin.

Finndan ¢ikardidiniz sicak tatlinin Gzerine ilik serbeti gezdirip, en az 30 dakika cekmesini bekleyin ve servise
sunun.

© lezzetler.com tarif no:143684 « adi:Gelin Tatlisi « génderen:azade « indirme tarihi:16.05.2024 - 02:05


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/gelin-tatlisi-vt49988
https://img.lezzetler.com/yuklenen4/gelin-tatlisi-143684.jpg
http://www.tcpdf.org

