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GELIN SEPET]

Y2 su bardagi pudra sekeri
150 gr yumusatiimig margarin
4 adet yumurta

1 paket vanilya

2,5 su bardagi un

1 paket kabartma tozu
Krema igin:

2 yemek kasigi un

2 su bardagi sut

75 gr margarin

5 yemek kasidi toz seker

1 paket vanilya

Uzeri Igin

Iki avug nar

Yeteri kadar Kivi

Yeteri kadar cilek

Yeteri kadar yaban mersini

Yumurta, Sana yag, pudra seker, un, kabartma tozu ve vanilyay bir kapta karigtirip tartolet hamuru kivamina
getirin. Tartolet kaliplarini sana ile yaglayin ve bu karigimi i¢lerine paylastirin ve ¢atalla hamurun tzerinde delikler
acin.

175 C[2ye ayarli firnda 20-25 dakika pisirin.

Kremasi igin, un, sit, sana, seker ve vanilyayi sos tenceresine alin ve surekli karistirarak muhallebi kivamina
gelinceye kadar pigirip, sogumaya birakin.

Uzeri icin ¢ilekleri tggen seklinde dilimleyin ve Kivileri soyup yuvarlak sekilde dilimleyin.

Nar tanelerini ayiklayin ve yaban mersini yikayin.

Soguyan kremayi pisen tartoletlerin tizerine paylastirin ve hazirladiginiz meyvelerle tzerini siisleyerek servis
edin.
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