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GELIN SEPETI KANAPE

1 paket milfdy hamuru

3 adet orta boy havug

1 su bardag seker

40 gram tereyag

Yarim su barda@i ¢ekilmis findik
1 tath kasidi tarcin

Yarim paket krem santi
Yarim c¢ay bardagi sit

Uzeri igin:

1 su bardagi frambuaz

1 su barda@i hindistancevizi
5 dal Nane yapraklari

Oda sicakhgindaki milfdy hamurlarini merdane yardimi ile inceltin. Isiya dayanikl kaselerin dis kisimlarini
yaglayin. Milfdy hamurlarini kaselerin dis kisimlarina sarin ve fazla kalan kisimlari kesin. Kizarana kadar firinda
pisirin ve sogumaya birakin. Soguduktan sonra kaliplardan ¢ikarin. Havuglari rendeleyin tereyadi ve seker ile
birlikte ocaga alin. Havuclar suyunu birakinca findiklari ekleyin. Suyunu ¢ekmeye baslayana kadar pisirin ve en
son targini ilave edin. Ocaktan aldiginiz havuglar sogumaya birakin. Soguyan havuglar milféy kaseleri igcine
doldurun. Krem santiyi sut ile ¢irpin ve sikma torbasi yardimi ile havuclarin Gzerine sikin. Frambuaz ve nane
yapraklari ile stsleyin ve bir miiddet buzdolabinda beklettikten sonra soduk olarak servis edin.
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