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GELIN SANDIGI

MALZEMELER
2 SU BARDAGI SUT

3 YUMURTA _

2 SU BARDAGI UN )

2 CORBA KASIGI SIVI YAG

TUz

KEBAP IGIN: o o
350 GR KUSBASI ET (BONFILELIK ET TERCIH EDILIR)
11Ri BOY SOGAN

100 GR BEZELYE

11Ri BOY HAVUG

2 ORTABOY HAVUG

1/2 GAY BARDAGI SIVI YAG

1 GORBA KASIGI SALGA

TUZ

On hazirlik olarak krepi hazirlayalim. Bir kapta yumurtalari, siiti, unu, sivi yagi ve tuzu mikserle ¢irpalim. Teflon
tavayi hafifce yaglayarak birer kepge krep hamuru bogaltalim.Arkali 6nlG pisen krepleri bekletelim. Tencereye
sivi yag alarak kiguk kusbagi iriliginde dogranmis etleri ilave edelim.Etler suyunu birakip ¢ekene dek pigirelim.
Etler sadece yadi ile kaldinldiginda kiip dogranmig soganlari ilave edip birka¢ dakika daha kavuralim. Salcayi
ilave edip birkag kez gevirerek bezelyeleri, tavla zari iriliginde dogranmis havucu ve etlerle sebzelerin Uzerini
hafifgce asacak kadar kaynar suyu ilave edelim. AJir ateste kebabi pismeye birakalim. On dakika sonra kugbasi
iriliginde dogranmis patatesleri ilave edelim. Etler ve sebzeler yumusayana dek yemegimizi pisirelim. Atesten
almadan 5 dakika 6nce tuzu ve baharatlarini ilave edelim. Kebabi ategten alalim ve iyice ilitalim. Krepleri bir tatli
kasesinin igine cukurlastirarak yerlestirelim. Iclerine kebabi paylagtirarak, kreplerin kenarlarini etin Gzerine
dogru cevirerek kapatalim. Krep bohgalarini hafifce yaglanmis firin kabina ters gevirerek ¢ikaralim. Tencerede
kalan yemegin sosunu krep bohcalarinin tizerine gezdirerek Uzerlerine 1 domates dilimi koyalim ve Gzerlerine
kirdan batirarak sabitleyelim. Krep bohc¢alarini énceden isitilmis 200 derecelik firinda 10 dakika kadar pigirelim
ve firndan alip sicakken servis yapalim.
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