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GELIN PASTASI

Keki igin:

4 adet yumurta

1 su bardagi toz seker

1 su bardagi un

1&apos;er paket kabartma tozu ve vanilya
Sutlh Serbeti igin:

2 su bardagi sut

3/4 su bardagi toz seker
Kremasi igin:

100 ml (1/2 su bardagi) krema
4 su bardag st

2 yemek kagigi misir nisastasi
2 yemek kasigi un

1 su bardagi toz seker

1 paket vanilya

Sislemek igin:

Hindistancevizi

Bogurtlen

Kek icin yumurta ile sekeri iyice kabarana kadar ¢irpin.

Kuru malzemeleri icine eleyin ve séndirmeden karigtirin.

Yaglanmig orta boy firin kabina dokun.

Onceden isitilmis 175 derece firinda 15-20 dakika pisirin.

Diger taraftan sit ve sekeri bir tencereye alin.

Seker eriyene kadar karistirarak isitin ve ocaktan alin.

Keki firndan alip ilk sicagi gegince ilik serbeti dékin ve sogumaya birakin.
Krema i¢in krema digindaki malzemeyi bir tencereye alin ve karistirin.
Orta ateste kaynayana kadar surekli karistirarak pisirip ocaktan alin.
Muhallebi ilininca soguk kremay! ekleyin ve mikserle 3-4 dakika ¢irpin.
Kremay! kekin Gzerine dokun.

Hindistancevizi ve bdgurtlen ile sisleyerek soguk servis yapin.
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