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Malzeme:

4 ad. Yumurta,
400 gr. Un,

1 ¢corba kasigi Siviyag,
1 corba kasigi Sut,
1 ¢cay kagigi Tuz.
Ic malzeme:

1 ad. Patlican,

80 gr. Mantar,

80 gr. Kiyma,
1/2ad. Kuru sogan,
1 dis Sarimsak,

10 gr. Tuz,

10 gr. Karabiber,
80 gr. Tereyag..

Yapimi:

GELIN MANTISI ( 4 KISILIK)

Un havuz gibi agllir. igine yumurta, yag, sit ve tuz konup yogrulur. Hamur 20 dk. inlendirilip merdane ile krep
inceliginde acilir. Yarisi 6rgl eriste, yarisi normal eriste yapilir ve tuzlu kaynar suda haglanip, sogutulur. Bir
baska tencerede tereyagi eritilip, sogan, sarimsak, mantar sotelenir. Igine kiyma ilave edilip, tuzu biberi atilarak
kavrulur. Zar gseklinde dogranan kizartilmig patlicanlar bu malzemeye ilave edilir. Alabora yapilarak erigte ilave
edilip servis tabagina konur. Uzerine 6rgu eriste konup, arzuya goére sade veya sarimsakli yogurt ile servis edilir.
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