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GELIN COKELEK

Refika Birgdl

1 It. GOnlik Sut

15 gr. Ceviz Igi

Geyrek su bardagi Sit
Yarim adet Limonun Suyu
1 cay kasigi Gorekotu

1 cay kasigi Pul Biber
Tuz

1 litre gUinlik sty derin bir tencerede ocaginiza koyun. Siit iyice kaynamaya baslayinca igine V2 limonun suyunu
sikin ve karigtirin. Limon sittin kesilmesini yani pihtilagsmasini saglayacak. Stit tamamen pihtilaginca slizgegle
tencereden bir kaba alin ve ¢ékeleginizin iyice stzuldigtinden emin olun. Isterseniz bir tlilbente koyun ve
sikarak suyunu stizdurin. Bu tarif icin hafif sulu birakmak daha giizel olacaktir.1 avug cevizi elinizle kirarak
tavada kavurun. Bdylece hem koku hem de tat daha fazla ortaya ¢ikmis olacak. Gokeleginiz ilikken
kavurdugunuz cevizleri, 1 cay kasidi ¢drekotunu ve 50 ml siitli peynirinize ilave edin. Gilizelce karistirin. Bir
parca tuz ve ufak bir parga ¢orek otu daha eklediginizde nefis ¢cdkelediniz hazir olacak.

© lezzetler.com tarif no:123553 « adi:Gelin Gokelek « gdnderen:valide hatun « indirme tarihi:24.04.2025 - 10:56


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/gelin-cokelek-vt90924
https://img.lezzetler.com/yuklenen3/gelin-cokelek-123553.jpg
http://www.tcpdf.org

