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GELIN CANTASI

5 yemek kasigi toz seker
3 yemek kasigi sivi yag

1 yumurta

1 su bardag st

1 su bardagi un

1 paket vanilya

1 cay kasigi kabartma tozu
2 yemek kasigi kakao
Arasi icin:

1 cay bardagi sit

1 paket krem ganti

Uzeri icin:
Hindistancevizi
Antepfistigi

Damla cikolata

Yumurta ve toz sekeri ¢cirpmakla ise baglayin.

Siraslyla yumurtayi, sitdi, unu, vanilyayi, kabartma tozunu ve kakaosunu ekleyerek pankek hamuru hazirlayin.
Yapismaz tavanizi isitin ve bir kagik pankek hamuru dokerek yaydirin.

Pankekleri tek tarafli olarak kizgin tavada fakat kisik ateste pisirin ve ¢ok pisirmeden Ustleri g6z g6z olunca alin.
Tek ylizeyi pismemis gibi goérinebilir ama soguyunca kendini toplayacaktir.

Bu igslemi hamur karigimi bitene kadar tekrarlayin. Pigsen pankekleri sogumaya birakin.

Krem santi ve sitlU mikserle koyulagana kadar ¢irpin.

Karigimi pasta siringasina doldurun, siringaniz yoksa alternatif olarak bir posete doldurarak bir ucuna kesik atip
kullanabilirsiniz.

Soguk pankekin ortasina kremayi sikin.

Pankeki ikiye katlayin. Agik kalan tarafini Hindistan cevizine, damla ¢ikolataya ya da Antep fistigina bulayarak
servis tabagina dizin.

Hazirladiiniz gelin ¢antalarini buzdolabinda 1-2 saat beklettikten sonra soguk servis edin.
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