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GELIN CANTASI

Ozgiir Balci Kése

Krem Santi

1 adet yumurta

1 fincan seker

1 paket vanilya

1 cay kasigi kabartma tozu
Yz fincan sivi yag

Sut

1 bardak un

2 kasik kakao

Batlin malzemeler birlegtirilir kek hamuru hazirlar gibi hazirlanir. Tava isitilir. Yemek kasigiyla bir kagik tavaya
konulur. Sadece bir yizi pigirilir. Uzeri g6z g6z olunca alin fazla pisirmemeye gayret edin, zaten pistigini
anliyorsunuz. Pisen tabaga alinir. Tabakta bir posetin igerisine konulur kurumasin diye. Sojuyunca hazirlanan
krem santi i¢ine konulur ikiye katlanir. Dilerseniz santinin igine findik veya ceviz king koyabilirsiniz.

Not: Kesinlikle sicakken igini koymayin, o zaman krem santi yumusuyor ve kapanmiyor. i¢ malzemesini
soguyunca koyun.
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