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GELIN HANIM CANTASI

Ozgiir Balci Kése

1 adet yumurta

1 kUiguk kahve fincani seker
2 gay bardagi sivi yag

1 su bardag st

1 su bardagi un

1 cay kasigi kabartma tozu
2 adet vanilya sekeri

2 kaslk kakao

Kremasi igin:

1 poset krem santi

1 su bardag st

Krem santi hazirlanip buzdolabina konur. Yumurta ve seker iyice cirpilir, sonra diger malzemeler katilarak
devamli ¢irpilir. Teflon tava isitilir ve ocak iyice kisilarak hamurdan bir yemek kasigi ile tavaya dokulir. Dikkat
edin tava fazla sicak olmasin, tek taraf pistigi icin alti yanmasin. G6z g6z olana kadar sadece tek tarafli pigirilir,
cevrilmez. Pigen hamurlari poget iginde olan tepsi igine dizilir. Ust tste konmayacak, yan yana olacaklar.
Soguduktan sonra bir ¢cay kasigi krem santi konarak katlanacak. Istege gére Hindistan cevizine batirabilirsiniz.
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