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GELIN CANTASI

Armagan Arik

1 adet yumurta

1 kahve fincani toz seker
Y2 kahve fincani sivi yag

1 su bardag st

1 su bardagi un

2 paket vanilya

1 cay kasigi kabartma tozu
2 yemek kasigi kakao

1 paket krem santi

1 su bardag st

Once krem santiyi hazirlayip buzdolabina koyun. Sonra bir kapta yumurta ve sekeri ¢irpin. Ardindan yag siit ve
un ekleyip cirpin. Sonra kakao, vanilya ve kabartma tozunu ekleyip iyice ¢irpin. Kek hamuru kivaminda bir
hamur elde edin. Teflon tavayi ocaga alip iyice Isitin, sonra tava 1sininca ocagi kisin. Hazirladiginiz hamurdan
yemek kasiJi ile cay tabagi blyUkliginde hamuru tavaya akitin. Kasigin tersiyle hamuru yayin. Ustl g6z g6z
olup alti pisince tavadan alin. Hamurun tek tarafi pismis olacak. Pisen hamurlari bir tepsiye yan yana dizin.
Buzdolabindaki krem santiyi ¢ikarip pisen hamurlarin ortasina tath kasigi ile krem santi koyup yarim ay seklinde
kapatin. Hepsini kapatinca hemen buzdolabina koyun.
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