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GELIN BEGENDI

20 gr margarin

1 su bardagi toz seker

2 yumurta

3 yemek kasigi un

1 su bardag st

2 portakal kabugu rendesi ve suyu
1 tutam tuz

Uzerine serpmek icin pudra sekeri

Oncelikle yumurtalarin sarilarini ve aklarini ayirin. Firininizi 180 dereceye ayarlayin.

Margarin ve sekeri krema gibi olana kadar ¢irpin. Sonra yumurta sarilarini ekleyip ¢irpmaya devam edin. Un,
kabartma tozu, tuz, sit, portakal suyu ve kabugunun rendesini de ekleyip ¢irpin.

Yumurta aklarini mikserle kar gibi képUrtin ve dider karisimin igine dikkatlice (képUgu ¢ok séndirmeden) tahta
bir kasikla karistirin. Karigimi mini firin kaplarina boltstarin.

gelecek) Firina verip 30-35 dk pigirin.

Daha sonra Uizerine pudra sekeri serpip ister ilik ister soguk servis edin.

© lezzetler.com tarif no:102739 « adi:Gelin Begendi « génderen:Saadet « indirme tarihi:21.05.2024 - 17:09


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/gelin-begendi-vt74905
http://www.tcpdf.org

