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GELIBOLU BOREGI (CANAKKALE)

1 kg kabak

5 adet yufka pulbiber
3 adet yumurta

2-3 adet yesil sogan
2-3 dal taze nane

Bir miktar karabiber
Bir miktar siviyag

Tepsiyi iyice yaglayin, kabaklari glizelce yikayin. Kabuklari ile rendeleyin ve igine sogan, nane, iki yumurta,
biber ve tuz katip kanstirin.llk yufkay! disa sarkacak gekilde yerlestirin, ikinci yufkay! burusturarak koyun,
aralara yagla bir yumurtayi ¢irpip serpin, malzemeyi ortaya sikarak yayin.Isleme devam edin, Uzerine kalan yagli
karisimdan suriin, kizarincaya kadar pisirin.
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