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GELENEKSEL SEFTALI KONSERVESI

3 kg seftali
3 cay bardag seker
Icme suyu

Seftaliler cok glizel yikanir. Kabuklari incecik soyulur. Ortadan kesilir ve ince ince dilimlenir. 1 litrelik
kavanozlara paylagtirilir. Uzerlerine 1'er ¢ay bardagi seker konur. Uzerlerini tamamlayana kadar icme suyu
doldurulur. Hi¢ kullanilmamis kapaklar kapatilir. Derin bir tencereye su konur, kaynamaya baslayinca
kavanozlar bas asagi konur. Yaklasik yarim saat kaynatilir. Sudan alinir, kurulanir. Soguyunca kavanozlar
dlzeltilir ve saklamaya konur.
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