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GELELI KEBABI (MALATYA)

1 Yemek kagigr margarin
6 Adet patlican

1 Adet Domates

5 Adet carliston biber

1 Kg. kugbasg! dana bonfile
3 Adet kirmizi biber

2 Dis sarimsak

6 adet patlican kdzlenir, ince kiyilir. 1 kilo kusbagsi dana bonfile, 1 ¢cay bardagdi suyla birlikte sotelenir, suyunu
cekince 1 yemek kagigi margarin ilave edilir. 3 adet kirmizi biber ve 5 adet carliston biber kiigtik kiigtik dogranir,
birlikte zeytinyaginda kavrulur. 2 dis sarimsak ezilip bir firin tepsisine alinir. Uzerine kdzlenmis patlicanlar yayilir,
kavrulan biberler de bir sira olacak sekilde patlicanlarin Gzerine dizilir, en Uste etler alinir, domates dilimleri ve
sivribiberle stslenir, 200 derecede 10 dakika firinlanir.

Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 15.03.2024
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