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GELELI KEBAP (MALATYA)

2 adet bostan patlican

2 dis sarimsak

100 gr. Tereyad

1/2 kg. Kusbasi kuzu eti

1 ¢corba kasigi biber salgasi
1 tutam tuz

1 tath kasidi kadar karabiber

Bostan patlicanlari kdzleyin. Kdzlenen patlicanlar soyarak kiyin. Ardindan sarimsagi ince ince dograyarak
kiyilmig patlicanlarla harmanlayin. Ardindan patlicanlari servis tabagina alin. Tereyagini tencerede eritin. Etleri
atin ve kavurun. Salgayi tencereye atin, tuz, karabiber ekleyerek karigtirin ve pismeye birakin. Etler pisince
servis tabagina alin.
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