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GELELI KEBABI (MALATYA)

Malatya Valiligi

1 kg yagdsiz kusbagi et
5-6 adet domates

5-6 adet yesilbiber
6-7 adet patlican

4-5 kaslk tereyagi

Patlicanlar atese gémerek veya firinlayarak kézleyin. Kabuklarini soyup kip seklinde dograyin.
Domates ve biberi yikayin, domateslerin kabuklarini soyarak kiiguk kiguk dograyin.

Eti; sacda, biraktigi suyu gekinceye kadar pigirin.

Icine 2-3 yemek kagi§i yag ilave edin. Biraz kizartin. Dogranmig biber ve domatesleri koyup birkag kez
karigtirarak kisik ateste sebzeler 6linceye kadar pisirin.

Patlican ve tuz ilave edin. 2-3 dakika ateste kaldiktan sonra ocaktan alin.

Sebzeler ve pigen eti servis tabagina yerlestirin.

Uzerine kizdiriimig tereyagi dékin ve sicak olarak servis yapin.
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