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GELEE CITRONNE

(Limonlu pelte)

MALZEMELER:

2 paket kakaolu biskivi
2 adet limon

10 corba kasigi seker

4 corba kasigi nisasta

3 su bardagi su

Birkag yaprak taze nane

HAZIRLANISI:

Limonlarin kabugunu rendeleyip, ayr bir kaba suyunu sikin. Limon suyunun tzerine toz seker, nisasta ve U¢
bardak suyu katip tencereyi ocada alin. Muhallebi yapar gibi stirekli karistirin. Pisen pelteye limon kabuklarini
ekleyin. Yaklasik 20-25 cm genigliginde yuvarlak bir tabagi hafifce islatarak, bir kat limonlu pelteyi dékin.
Bisklvinin yarim paketini ayirin. Peltenin Gzerine bir kat bisklviyi siralayin. Tekrar bir kat pelte dékin, tekrar
biskuvi siralayin. Malzemeyi bitirene dek bu islemi tekrarlayin. En Uste kalan pelteyi yayin. Ayirdiginiz bis kivileri
ince bir tel stizgecten, tahta bir havanin yardimi ile eleyin. Peltenin (zerine yayarak dokin. 1-2 saat
buzdolabinda sodutun. Dilimleyerek servis yapin.
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