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GELATO HAZIRLAMANIN PUF NOKTALARI
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Gelato’yu hazirlarken dondurma makinesi kullanmak isinizi kolaylastirir. Ancak dondurma makinen yoksa genis
ve yayvan bir kapta ¢atal yardimiyla karistirarak bu isi ¢6zebilirsin. Eger sabah hazirladiysaniz aksama kadar,
aksamdan yaptiysaniz da ertesi sabaha kadar bekleyin. Ardindan kabi buzluda yerlestirin. Tamamiyla soguyup
dondurma kivamina gelene kadar her 30 dakikada bir buzluktan ¢ikartip 2-3 dakika boyunca hizlica karigtirip,
buzluga geri koyun. Birkag sefer bu islemi tekrarladidinizda karisimin kenarlarinda buz pargaciklari gérmeye
baslayacaksiniz. Bu ¢irpma isleminin sebebi de buzlari karigsima yedirmek. Ardindan hava gecirmeyen kabiniza
aktarip 4-5 saat daha bekletin.

Gikolatali gelato tarifine taze meyveler de ekleyebilirsin.

Servis yaparken diledigin kuru yemisi, taze meyveleri, ¢ikolatalar kullanabilirsin.
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