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GEL GIT KEK

4 adet yumurta

1 su bardapi pudra sekeri
1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

1 su bardag yogdurt
Yarim su bardagi siviyag
1,5 su bardagi un

2 corba kasiJi kakao

1 kahve fincani su

Yumurtalar ve seker mikserle bir kag dakika calkalanir. Uzerine yogurt ve yag eklenir. Kisa siire daha girpilir.
Elenmig un, vanilya ve kabartma tozu eklenir. Tahta kagikla alt Gst edilir. Hamurun Ggte biri bagka bir kaba
akatarilir. Uzerine su ve kakao ilave edilir. Hamurun rengi degisene kadar ¢irpilir. Firin tepsisine yagli kagit
serilir. Beyaz hamur dkildr. Uzerine kakaolu hamur birakilir. Kasigin arkasiyla boyuna, bastan sona kadar
bastirarak gigip gelinir. Sonra enine ayni sekilde gidp gelinir. 170 derece firinda yaklasik 25 dakika pigirilir.
Firindan ciktiktan sonra kare kare keserek servise sunulur.
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