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GECEKONDU KOFTESI

250 gr kiyma

2 dis sarimsak

3 adet orta boy patates
2 adet yumurta

1 cay kasigi kimyon

1 cay kasigi karabiber
1 cay kasigi karbonat
2 cay kasi§i tuz

1 kahve fincani siviyag

Cig patates soyulur, rendelenir, iki avug arasinda sikarak fazla suyu alinir. Patatesler yogurma kabina konur,
Uzerine yumurta, kiyma, ezilmis sarimsak ve baharatlar atilir. Yaklasik 3 ya da 4 dakika yogdrulur. Sonra kiiguk
bir yumurta kadar parcalar alinir, yuvarlanir ve yassilagtirilir. tavaya yag konur, isininca kofteler atilir, iki taraflari
kizartilir.
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