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GECE YARISI CORBASI

500 gr. sogan

2 dis sarimsak

50 gr. margarin

1 ¢corba kasigi un

1+1/4 litre et suyu

Karabiber

Tuz

125 gr. kasar 2 peyniri

50 gr. gravyer peyniri

12 dilim ¢ok ince kesilmis ekmek

Soganlari ayiklayin. Uzunlamasina ikiye bélin ve ince ince kesin. Havanda dévilmus olan sarimsak ile
soganlar kizdinlmig olan margarinde 20 dakika kisik ateste pembelestirin. Unu Gzerine serpin. 2 dakika pisirin.
Sonra sicak et suyunu katin. Corbayi 20 dakika kisik ateste 2 pisirin. Karabiber, tuz serpin. Peynirleri rendeleyin.
Birbirine karigtirin. Ekmek dilimlerini kizartin. Gorbayi kaselere koyun. Her birine birer gorba kagigi rende peynir
serpin. Her bir kaseye 3 dilim kizarmis ekmek koyun. Uzerine tekrar rende peynir serpin. Sicak olarak servis
yapin.
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