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GECE KEKI

4 Yumurta

180 gr Bitter Cikolata
2/3 bardak Seker

2/3 bardak Un

2/3 bardak Findik

150 gr margarin

1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya

1 paket Cikolata Sos

Cikolata ve yagi benmari usulu eritiyoruz. Yumurtanin beyaz ve sarilarini ayiriyoruz. Yumurta sarilarinin Gizerinde
erittigimiz yag ve cikolata karigimini, sekeri, findik, un, kabartma tozu ve vanilyayi ekleyip karistiriyoruz. Ayri
biryerde yumurta beyazlarini kar haline gelene kadar ¢irpryoruz ve diger karsima ekliyoruz. Yuvarlak firin kabinin
altina yagl kagit keserek koyuyoruz. Kalibin yanlarini sana yag ile yaglyoruz. Onceden 220 derecede isittigimiz
firna tepsimizi atip firini 175 dereceye indiriyoruz. 20dk pisiriyoruz. Firindan ¢iktiktan sonra Gzerine ¢ikolata sos
dokerek servis edebilirsiniz.

Not: Benmari usulu erittigimiz karigimi yumurta sarisi ve diger malzemeler ile karigtirmadan énce biraz
sogumasini beklemeliyiz, aksi halde yumurtalar piser. Yumurta beyazlarini séndirmeden karigtirmaya 6zen
gbsterin, kekiniz daha kabarik olsun. Keki ilik ve yaninda dondurma ile servis ederseniz daha lezzetli oluyor.
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