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GEBEL ASI CORBASI

2 adet beyaz pancar
1 cay bardagi bugday
3 adet domates

7 su bardagi su

1 demet taze nane

2 su bardagi yogurt

1 adet yumurta

50 gram margarin
Tuz

Karabiber

Bug@dayi 3 su bardag su ile hasglayin ve bir glin bekletin. Beyaz pancari ve domatesi kiip dograyin ve 4 su
bardagi suda haglayin. Ayri bir yerde yodurt ve yumurtayi ¢irpin, ¢orbadan alarak isitin ve pancarla birlestirin.
Daha énceden haglanmig bugdayi da suyuyla birlikte karisima ekleyin, tuz margarin ve karabiberi ilave edin,
birlikte 15 dakika kaynatin. Pigtikten sonra ince dogranmis taze naneyle servis yapin.
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