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GAZPACHO SOSLU HIYAR KOPUGU

500 g hiyar (kabuklari soyulup, her biri boylamasina 2'ye kesildikten sonra, ¢ekirdekleri temizlenerek, 5 cm
boyunda seritler halinde kesilmis)

2 corba kagiJi toz jelatin

17,5 cl. (2/3 su bardag) tuzsuz tavuk (ya da sebze) suyu

25 cl. (1 su bardagi) yogdurt (terdhen yarim yagh)

1 limonun suyu

6 damla acibiber sosu

2 taze sogan (beyaz béluimleri dogranmis, yesil bélimleri ince dodranip, sos igin ayriimis)
1 aci sivribiber (sap ve ¢ekirdekleri temizlenmisg)

1 corba kasigi maydanoz (kiyllmis)

Gazpago sosu:

1 corba kasigi naturel zeytinyagi

1 kg domates (kabuklari soyulup, ¢ekirdekleri gikarildiktan sonra, ince dogranmig)

1 limonun suyu

4 damla acibiber sosu

1 dis sarimsak (¢ok ince kiyilmig)

1 corba kasigi maydanoz (kiyllmis)

Toz jelatini klicUk bir kAseye koyup, tavuk (ya da sebze) suyunun 6 cl'sini (1/4 su barda@i) ekleyerek, jelatini
eritin. Kalan tavuk suyunu bir tencereye koyup, tencereyi harli atese oturtarak, tavuk suyunu bir tagim kaynatin.
Kaynayinca kasedeki erimis jelatini ekleyip, iyice karistirdiktan sonra, tencereyi atesten alarak, bir kenara
birakin.

Hiyar seritleri, yodurt, limon suyu, acibiber sosu, taze soganlarin dogranmis beyaz bdltimleri, acibiberler ve
maydanozlari blendir kabina koyup, pire kivami alincaya kadar karistirin. Tenceredeki jelatinli tavuk suyunu
ekleyip, yeniden karistirdiktan sonra, karisimi 2 litrelik(8 su bardagi) bir kaliba aktararak, buzdolabina kaldirin ve
karisimi katilagincaya kadar (en az 2 saat) sogutun.

Bu arada sosu hazirlamak i¢in taze soganlarin kiyilmig yesil bélimleri, domatesler, zeytinyadi, limon suyu,
acibiber sosu, sarimsak ve maydanozlar bir kdsede karistirip, kdseyi buzdolabina kaldirin.

Bekletme siresinin bitiminde, kalibi buzdolabindan alip, i¢ ¢ceperlerinde bir bicadin yizind gezdirerek, kdpUigu
gevsetin. Sonra kalibin dibini kaynar su dolu bir tencereye, 30 saniye batirip, Gstlne bir servis tabagi yerlestirin
ve tabakla birlikte kalibi altlist ederek, kdpUgu tabaga ¢ikarin. Buzdolabindaki kaseyi de alip, i¢cindeki sosu
kasikla kbpUugin cevresine'ddseyerek, servis yapin.
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