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GAZPAGCO

3 dilim ekmek (2 cm'lik kipler bigiminde kesilmis)

250 gr (1+1/4 su bardagi) domates suyu

2 dis sarimsak (dévilmus)

1/2 salatalik (kabugu soyulup zar bigciminde dogranmis)

1 yesil dolmalik biber (¢cekirdekleri ayiklanip ince kiyilmig)

1 kirmizi dolmalik biber (¢cekirdekleri ayiklanip ince kiyilmig)
1 blyUk sogan (ince dogranmis)

750 gr domates (haslanmig, kabuklari soyulup ¢ekirdekleri ¢ikarildiktan sonra dogranmig)
90 gr (1/2 su bardag) zeytinyag

2 corba kagsiJi sirke

1 cay kasigi tuz

1 kahve kagsi§i karabiber

4 buz kibu (istege bagh)

Hazirladiginiz ekmek kiplerini orta boy derin bir kaba yerlegtirerek Ustlerine domates suyunu dékiindz. Domates
suyunu emmeleri i¢in bir sire bekleyip, sonra ekmekleri sikarak fazla sularini siizdiriiniz. Ekmekleri daha
blylk bir kaba alarak domates suyunu saklayiniz.

Sarimsak, salatalk, yesil ve kirmizi dolmalik biber, sogan ve domatesi ekmekleri koydugunuz kaba ekleyip
karistiriniz. Bu karigimi énce havanda déviip sonra siizgegten gecirerek pure haline getiriniz. Ayirdiginiz
domates suyunu da katiniz. Elektrikli ¢irpici yada yumurta teliyle ekmek ve sebzeleri domates suyuyla plre
yapiniz.

Zeytinyaq, sirke, tuz ve karabiberi bu plreye ekleyip iyice karigtiriniz. (Corba ince krema kivaminda olmalidir.
Bu kivama gelmediyse biraz daha domates suyu ekleyebilirsiniz.)

Gorbayi, bir servis kasesine aktararak buzdolabinda en az 1 saat sogutunuz. Buzdolabindan alip karistirarak
icine buz kuplerini atip (istege bagl) hemen servis ediniz.

Not: Klasik bir ispanyol ¢orbasi olan gazpago, kizarmig ekmek, kiyilmig zeytin, salatalik, kati yumurta ve sodanla
servis edilir.

Fotograf "minikkis" tarafindan génderildi. 14.08.2020
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