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GAZPACHO

(Soguk domates gorbasi)

4-5 Kisilik

1 kg domates

1 adet kiguk boy sogan

1/4 adet kirmizi dolmalik biber
2 adet salatalik

4 dilim ekmek

3 dig sarimsak

4 cay kasigi zeytinyagi

1 tath kasidi tuz

4 tath kasigi sirke

Domateslerin kabuklarinin kolay soyulmasi igin 10 saniye sicak suda bekletip ¢ikartin. Kabuklarini soyun ve
dograyin. Ekmekleri islatin ve suyunu sikin. Domates ve ekmekleri robotta ¢ekin. Sarimsak, sirke, zeytinyagi ve
tuzu ekleyip tekrar ¢ekin. Kirmizi dolmalik biber, sogan ve salataligi gelisiglizel dograyin. Robottaki malzemeye
ekleyin. Tekrar gekin. Dolapta soguttuktan sonra kizarmis ekmekle birlikte servis yapin.

Not: Gazpacho'nun piire gibi olmamasina dikkat etmek gerekir. icinde parcalar olmali, bu yiizden robotta fazla
cekilmemelidir.

Fotograf "Somuncu" tarafindan génderildi. 30.06.2021
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