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GAZPACHO

6 adet olgun domates

1 adet salatalik

1 adet kirmizi biber

1 adet yesil biber

1 adet kirmizi sogan

2 dis sarimsak

2 dilim bayat ekmek (kabuklar alinmig)
3 yemek kasi§i zeytinyagi

2 yemek kasigi kirmizi sarap sirkesi
2 su bardagi soguk su

Tuz ve karabiber

Buz klpleri (istege bagh)

Domateslerin kabuklarini soymak icin Gzerlerine bigakla kiguk bir ¢arpi isareti yapin ve kaynar suya batirp
birka¢ saniye bekletin. Ardindan soguk suya alin ve kabuklarini soyun.

Salatalik, kirmizi biber, yesil biber ve kirmizi sogani dograyin.

Sarimsaklari soyup ince ince dograyin.

Bayat ekmek dilimlerini bir kaseye koyun ve Uizerine bir miktar su ekleyerek yumusamalarini saglayin.
Yumusayan ekmek dilimlerini suyunu sikarak ¢ikarin.

Hazirladiginiz domates, salatalik, kirmizi biber, yesil biber, kirmizi sogan ve sarimsaklari bir blender veya mutfak
robotuna alin.

Yumusatiimis ekmek dilimlerini de ekleyin.

Zeytinyaq, sirke, tuz ve karabiberi ekleyin.

Tdm malzemeleri purtizsiiz bir kivam alana kadar blenderdan gegirin.

Karigima soguk suyu ekleyin ve tekrar karigtirin.

Istege bagl olarak buz kipleri ekleyerek ¢orbanin daha da serin olmasini saglayabilirsiniz.

Hazirladiginiz gazpacho’yu buzdolabinda en az 2 saat sogumaya birakin.

Soguk olarak, dilimlenmis sebzeler veya kruton ile servis edebilirsiniz.

Not: Gazpacho’yu daha da lezzetli hale getirmek i¢in en kaliteli ve olgun domatesleri kullanmaya 6zen gésterin.
Gorbanin kivamini damak zevkinize gére ayarlayabilirsiniz. Daha yogun bir kivam isterseniz su miktarini
azaltabilirsiniz. Servis yapmadan énce gazpacho’yu iyice sogutmak, lezzetini daha iyi ortaya ¢ikaracaktir.
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