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GAZPAZHO CORBASI
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4 adet blyiik domates

1 adet kiguk boy sogan

1 dis sarimsak

2 adet salatalik

1 adet orta boy yesil dolmalik biber
4 dilim tam budday ekmek ici

5 su bardagi su

4 yemek kasigi zeytinyagi

2 yemek kasigi organik Gzim sirkesi
2 cay kasigl tuz

2 cay kagigl karabiber

Kabuklar soyulan domates, kuru sodan ve salataliklar iri kiipler halinde dogranir. Sarimsagin kabuklari soyulur.
Ortadan ikiye kesilip, gekirdekleri ¢ikartilan yesil dolmalik biber dogranir. Dogranmig olan tim malzemeler
mutfak robotundan gegirilir. Ekmek igleri de eklenerek tim malzeme pire haline getirilir. Corba malzemesi derin
bir cam kaseye aktarilir. Su eklendikten sonra ¢irpici yardimiyla karistirilir. Zeytinyagi, sirke, tuz ve karabiber
eklendikten sonra karistirilmaya devam edilir. Koyu bir kivam alan ¢orba, buzdolabinda sogutulduktan sonra
servis edilir.
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