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GAZPACHIO (SOGUK DOMATES CORBASI)

4 kicUk dogranmis salatalik

2 adet dogranmis kirmizi sogan
3 dis kiyllmig sarimsak

Y4 su bardagi zeytinyagi

2 cay kasigi seker

Taze karabiber

Krutonlar Igin:

10 dilim tost ekmegi

60 gr Sek Tereyagi

2 ¢orba kasiJl zeytinyagi

Tat Domates Rendesi'ni, sarimsagi, sogani, sirkeyi, zeytinyagdini,cekirdekleri ¢cikariimis salataliklar, sekeri ve
taze karabiberleri mikserde ¢irpiniz ve Tat Domates Suyu ile karigtinniz. Hazirladiginiz ¢orbay buzdolabinda 3
saat sogutunuz. Krutonlari hazirlamak icin tost ekmeklerini kiip kiip dograyiniz. Ekmekleri tavada kizdirdiginiz
tereyaginda ve zeytinyaginda kizartiniz. Buzdolabindan ¢ikardiiniz soguk domates gorbasinin tzerine
krutonlari eklediginizde farkli ve lezzetli corbaniz servise hazir olacak.

Fotograf "Pastaci” tarafindan génderildi. 29.07.2020
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