&8
%@ Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
y

Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

GAZOZLU VE INCIRLI KEK

http://www.hurriyet.com.tr

3 adet yumurta

1 su bardagi seker

1 su bardagi sivi yag

1 su bardag st

2 su bardagi un

5-6 kuru adet incir

3 yemek kasigi ceviz

1 cay bardadi gazoz

1,5 paket kabartma tozu
2 yemek kagsidi kakao

1 paket vanilya

1 cay bardagi susam
1,5 yemek kasigi tereyagi

1 yemek kasidi sekerle kiip kip dogradiginiz inciri ve 2 yemek kagsidi suyu ocada alip 4-5 dakika pisirin. Pisen
incirin altini kapattiktan sonra cevizleri de minik minik dograyip ilave edin ve harci sogumaya alin. Bir kapta
sekeri ve yumurtalari kbpirene dek ¢irpin. Susam ve tereyadi haricinde diger kalan malzemeleri ilave edin. Son
olarak incirli harci da katip mikserle ¢irpin.

Kalibiniza tereyagi surtin ve susami, her yerine gelecek sekilde kalibin i¢ine yayin. 180 derecedeki sicak firinda
45-50 dakika kadar pigirin.

© lezzetler.com tarif no:142175 » adi:Gazozlu ve Incirli Kek « génderen:simitgi « indirme tarihi:20.09.2024 - 03:41


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/gazozlu-ve-incirli-kek-vt104118
http://www.hurriyet.com.tr
https://img.lezzetler.com/yuklenen4/gazozlu-ve-incirli-kek-142175.jpg
http://www.tcpdf.org

