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GAZOZLU TATLI

Birsel Tirkmen

3 adet yumurta

Aldig1 kadar un

1/2 su bardag portakal aromall gazoz
Kibrit kutusu buyUkliginde yas maya
sivi yag

Serbeti igin ;

4 su bardagi su

4 su bardag seker

1/2 limonun suyu

On hazirlik olarak su ve seker 10 dakika kaynatilir, limon suyu damlatilarak ocak kapatilir ve serbet sogumaya
birakilir. Maya gazozun icine atilip, karigtirilarak eritilir. Yogurma kabinda bir miktar un, ve yumurtalar alinir.
Karigsima mayal gazoz eklenir. Aldigi kadar un ilave edilerek kulak memesi yumusakhginda bir hamur hazirlanir.
Hamur 4 esit parcaya boélindr. Her bir parga merdane ile bigak sirti kaliniginda agilir. Bir firga yardimiyla her
tarafina sivi yag surdlir. Kenarlarindaki fazlaliklar kesilerek hamur kare haline getirilir. Kesilen parcalar kare
hamurun Gzerine yerlestirilir. Bu sekilde hazirlanan hamur rulo seklinde sarilir. Rulo 1,5-2 sm. kalinliginda
dilimlenir ve yaglanmig tepsiye aralikli olarak dizilir. Hamurun tamami bitene kadar ayni iglem uygulanir. Yarim
saat kadar tepside mayalanmasi igin bekletilir. Onceden isitilmig firinda Uzeri kizarincaya kadar pisirilir. Firindan
¢ikinca soguk serbet lizerine gezdirilir. Tath soguyunca servis yapilir.
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