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GAZOZLU POGACA

250 gr margarin

42 gr pakmaya yas maya

1 corba kasigi seker

220 gr gazoz (1 su bardag)
1 kg un

1 adet yumurtasi

1/2 cay bardag yag

1 tutam ¢oérekotu

2 dal maydanoz

200 gr peynir

Un seker pakmaya oda sicakliginda gazoz ilave edilir, hamur istenilen kivaminda olana kadar yogurulur 20 dk
dinlenilir.

I¢i icin yumurta sarisi, siviyag, ¢orekotu, 2 dal maydanoz, beyaz peynir ile harg yapilir.

Hamur 4 parcaya ayrilir, her parca merdaneyle acilir ve 8 parca ya bolundr, i¢ine hazirlanan peynir karigimi
konulur.

Rulo halinde sarilir, Gizerine yumurta sarisi ve gorekotu serpilir, ilik bir yerde 15 dk dinlendirilir.

Onceden isitilmis 180 derece firinda 30 dk pisirilir.
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