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GAZOZLU KEK

4 adet yumurta

1 su bardagi pudra sekeri
2,5 su bardagi un

1 sise sade gazoz

100 gr margarin

1 paket vanilin

1 paket kabartma tozu

Derin bir kab igerisine yumurtalar kirilir, pudra sekeri eklenir, 2-3 dk. mikserle ¢irpilir. Gazoz ve eritilmis
margarinimizi ilave edilip kisa sure karistirilir. Karisima un, kabartma tozu ve vanilya ilave edilir. Kivama
gelinceye kadar karigtirilir. Karigim yaglanmig kek kalibina doékulir. Kalip, dnceden isitiimig 170 derecedeki firina
verilir. llk 25 dk. firnin kapagdini agmamak kosuluyla 50 dk. kadar pisirilir. Pisen kek firindan ¢ikarip 15 dk.
kadar dinlendirildikten sonra kaliptan ¢ikarilir.
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