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GAZOZLU KEK

1,5 su bardagi seker

120 gram tereyagi

2 yumurta

1 cay bardagi damla gikolata
1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

1 sise gazoz

1 portakalin rende kabugu
Aldig1 kadar un

Seker ve yag iyice ¢irpin. Uzerine yumurtayi ekleyip ¢cirpmaya devam edin. Kabartma tozu, vanilya ve gazozu
da igine ilave edip karigtirin. Unla portakal kabugu rendesini de i¢ine dokiin ve boza kivamini alan karigimi
kaplara bosaltin. Uzerine damla ¢ikolatalar serpin. 170 derecedeki firinda 25 dakika pisirip ¢ikartin. Uzerine
pudra sekeri serpip sogumaya birakin.
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