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2 adet yumurta

1 su bardag gazoz

1 yemek kasigi yogurt

1 cay bardagi zeytinyagi

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

5 su bardagi un

Nisasta (hamuru agmak igin)
Zeytinyadi (hamuru acgtiktan sonra Uzerini yaglamak igin)
Serbeti igin:

4 su bardag seker

5 su bardagi su

3-4 limon suyu damlasi

BuyUk yogurma kabina yumurtamizi yagimizi mayamizi alalim. Yogurt gazoz ve kabartma tozunu vanilyayi
ekleyelim.

Sonra azar azar unu ekleyelim. Kivama gelene kadar yoduralim. 5 su bardagi un yeterli oldu. Ununuza gore
ayarlayin. Kivama gelen hazir olan unumuzu bezelere ayiralim.

Bezeleri nigsasta ile ince ince agalim. Kalin olmamal.

Nisasta ile agtigimiz hamur bezesinin Gzerine zeytinyagi strelim.

Yagimizi sUrdukten sonra gerit serit ince uzun keselim.

Kestigimiz seritleri rulo seklinde saralim. )

Yaptigimiz rulolari elimizle bastiralim. Yassi sekilde dursun. lyice bastirin.

Yagli kagit serdigimiz firin tepsisine yerlestirelim.

175 °c de fanli ayarda 15 dk pigirdim. Serbetimi onlar firindayken hazirladim.

Tencereye alip en yUksek ategte pigirdim. 10 dk kadar kaynattim.

Ik sicakligi ¢ikan serbetimi sogumus tatlilarima déktam.
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